
Menukaart
Brasserie Jacob V
In brasserie ‘Jacob V’ kun je terecht voor een heerlijke kop koffie met gebak of een super smakelijke 
lunch. Welk gerecht is jouw favoriet? Ook Jacob V denkt graag mee in duurzaamheid. Wens je geen 
brood of frites erbij? Geef dit vooral aan, samen gaan we verspilling tegen.
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Er is keuze uit wit of bruin brood

Natuurdesembrood
Carpaccio     
Truffelmayonaise | Parmezaanse kaas |  
pijnboompitten | rucola

Tuna melt     
Tonijn | augurk | tomaat | kaas
 
Krabsalade
Komkommer | wakame | sesam

Clubsandwich kip
Parmezaanse kaas | bacon |  
truffelmayonaise  

Wortelgember créme
Zongedroogde tomaat | zoetzure  
komkommer

Ambachtelijke rundvleeskroketten
2 stuks kroketten | brood | mosterd

Ambachtelijke garnalenkroketten
2 stuks kroketten | brood | aioli | citroen

Uitsmijter 
3 eieren | ham en kaas | brood

13,5  
  

16,5

17 

Tip van de chef!

15

14

15

12

13,75

13,5

Onze salades worden geserveerd met brood

Salades
Caesar  
Romeinse sla | kippendij |  
Parmezaanse kaas | ansjovis | ei | bacon 

Warme geitenkaas   
Honing | tijm | aceto van framboos |  
mango | walnoot 

Vissalade  
Zongedroogde tomaat | gamba | zalm | 
knoflookdressing

16  

17

17  

Voorgerechten
Carpaccio  
Truffelmayonaise | Parmezaanse kaas |      
pijnboompitten

Tonijn
Ponzu | dashi | sesam |  shiso  
   
Paling
Brioche,| Avruga kaviaar |  
crème fraîche     

Pata Negra  
Spaanse Iberico ham   
 
 
 

15 

21 

17 

Paddenstoelensoep 
Brood | gebakken beukenzwam 

Wisselend vis-/vleesgerecht 
Bijpassend garnituur 

Vanille-ijs 
Karamel zeezout | jus van drop | sinaasappelzeste 

Lunchmenu van de chef

2 gangen 29,5
3 gangen 37,5 

Heb jij een voedselallergie of  
-intolerantie, meld dit dan bij ons
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Paddenstoelensoep
Gebakken beukenzwam

Oirschotse kerriesoep 
Groene appel | bieslook
 
Kreeftensoep 
Rivierstaartkreeftjes | bieslook 
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vegetarisch OF op verzoek mogelijk

Hoofdgerechten

12 uurtje  
Soep van de chef 

Ambachtelijke rundvleeskroket
Natuurdesembrood  

met ham en kaas 
Keuze uit wit of bruinbrood

Rauwkostsalade 
17,5

op verzoek mogelijk

7,5

7,5

17

Soepen

Tip van de chef!

23

Onze soepen worden geserveerd met  
zelfgemaakt ambachtelijk brood

Kabeljauw
Krokante gnocchi | gebakken venkel | 
bospeen   

Kalfswang
Rode wijn jus | pompoencrème

Steak tartaar klassiek
Truffel | rucola | frites 

Jacob V burger  
Mango | Parmaham | truffelmayonaise,  
Parmezaanse kaas en frites  
 

23

22

19
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Cadeaubon  

Vacatures?
Bekijk de website

voor meer info!

Op Kasteel Bijstervelt kun je ook
terecht voor een gezellige babyborrel, 
babyshower of gender reveal High Tea 
Vraag naar de mogelijkheden

Kinderen

Bites en borrel 

Desserts

Zoetigheden

Brabants worstenbroodje

Kleine tosti ham-kaas

Kinderijsje

Gebak
Diverse soorten zoet voor bij de koffie 

Café complet
Diverse friandises

Wil je iemand stijlvol 
verrassen? Met de 
cadeaubon laat je  
een ander genieten.  
Dit kan met een  
culinaire belevenis bij 
de Brasserie Jacob V. 

tot 12 jaar

12

12

5

6

5

Tarte tatin 
Caramelijs | slagroom

Vanille-ijs
Karamel zeezout | jus van drop |  
sinaasappelzeste  

5

7

“Orgineel om te geven en  
heerlijk om te krijgen”

Bitterballen 
7 stuks

Bittergarnituur
7 stuks 
 
Kip van Jacob V   
6 stuks 
 
Gamba tempura   
6 stuks  
   
Pata Negra 
50 gram 
 
Jacob V plateau Voor 2 personen 
Ambachtelijk brood | 3 soorten kaas | 
olijven | Parmaham | bittergarnituur

     

9

9

21

23,5

9

9
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Drankenkaart
Brasserie Jacob V
Geniet van een lekker warme kop koffie of juist een verfrissende verse jus d’orange. Deze dorstlessers 
zijn niet alleen verkwikkend, maar tillen jouw maaltijd ook naar een hoger niveau door de perfecte 
balans op te nemen tussen zoet, zuur, koud en warm. 

Koude dranken Warme dranken
Pepsi regular | Pepsi max |  
Cassis | 7up | Sisi

Bitter lemon | Tonic | Rivella

Chocolademelk | Fristi | appelsap

Sourcy Blauw | Sourcy Rood 0,25 cl

Sourcy Blauw | Sourcy Rood 0,75 cl 

Lipton Ice Tea 

Lipton Ice Tea Green 

Verse jus d’orange 

 
Van Fleur de Café

Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Thee

Verse muntthee | verse gemberthee

Verse muntthee met gember  
en sinaasappel

Chocomel

+ Slagroom  
+ Havermelk

3,3

3,3

3,3

3,3 

6,5 

3,3

3,3

4,75

“Orgineel om te geven en  
heerlijk om te krijgen”

3,25

3,4

4

3,25

3,8

3,4

3,25

4,2

4

0,5 
   0,8
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High Tea
De lekkerste luxueuze hapjes en een prachtige locatie: geniet 
samen met familie, vrienden of collega’s van een bijzondere High 
Tea, in een prachtige omgeving. 
  
Informeer naar de mogelijkheden! Geniet van onze High Tea voor 
€35,00 per persoon. Graag uiterlijk 1 dag vantevoren reserveren.  
Voor de spruiten onder ons serveren wij kinder High Tea  
voor €22,50. 

Gin Tonic

Bieren

Bombay Sapphire London 8,5

Bobby’s Schiedam 10

 Hendricks  12,5

Zuiver-exotisch | citroen | munt

Fris | kruidig met kruidnagel |  
sinaasappel

Floraal | fruitig | komkommer 
 
Aperol spritz 
 
Limoncello Spritz 

  

Hertog Jan Pilsener van de tap   3,5

Seizoensbier van de tap    5,5

Heerlijke Hendrik     5,5

Karmeliet Tripel     5,5

Goose Island IPA     5,5

Leffe   Blond | Blond 0.0 | Bruin   5

Hoegaarden Radler 0.0 | 2.0   4

Hoegaarden Witbier | Rosébier   4,5

Hertog Jan 0.0     3,5

GravIN van Maurick  
Gedroogd kaffierblad limoen |  
sinaasappel | Doctor Polidori Tonic

13,5

Tip van de chef!

8,5

8,5

Vraag naar onze likeuren 
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Wijnkaart
Brasserie Jacob V
Bij een bezoek aan een prachtige locatie, hoort natuurlijk ook een mooie wijn. Onderstaande wijnen 
zijn met passie & liefde geselecteerd door onze sommeliers!
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Viña Oria | Spanje | Aragon
Macabeo

Glenwood | Zuid-Afrika | Franschhoek 
Chardonnay

Verdejo

Valtravieso Nogara | Spanje | Rueda 

5,50 27,5

     Glas                     Fles

Talmard | Frankrijk | Bourgogne | Macon 
Chardonnay 

7,5 37,5

4

47,5

Josef Drathen | Duitsland | Mosel (zoet) 5 25

Riesling 

Wit

Yveline Prat | Brut | Frankrijk |  
Champagne 

Kasteelbubbel | Spanje | Penedès
Xarel.lo | Macabeo | Parellada

41

MIM | Spanje | Penedès
Xarel.lo | Macabeo | Parellada

Chardonnay | Pinot Noir | Meunier Noir

7

9 48

66,5

Mousserend      Glas                     Fles

8

9,5
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Dankzij verschillende studies, wijnreizen & proeverijen hebben wij een zeer divers assortiment
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basilicum

Viña Oria | Spanje | Aragon 6 30
Tempranillo | Garnacha

Rose

Wist je dat? 
 
In een fles wijn wel 750 
druiven kunnen zitten?
Dat zijn 125 druiven  
in één glas!

Viña Oria | Spanje | Aragon
Tempranillo

Viña Oria | Gran Reserva | Spanje | Aragon
Garnacha | Tempranillo | Syrah

Udaca Eloquente | Portugal | Dão

Lowerland | Zuid-Afrika | Prieska 

5,5 27,5

37,57,5

42,5

45

Touriga Nacional | Tinta Roriz

Die verlore Bokooi | Petit Verdot | Shiraz | Tannat |  
Cabernet Sauvignon

Rood

     Glas                     Fles

8,5

9
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