
Leveranciers 

Ontdek de rijke smaken van 
Jacob van Bijstervelt met 

onze shared bites. Gemaakt 
om samen te proeven, te 
delen en te genieten, met 

zoveel mogelijk ingrediënten 
van lokale leveranciers. 

Authentieke gerechten met 
een eigentijdse twist, voor 

mooie gesprekken en gouden 
momenten aan tafel.

Shared 
Dining

Deel, proef, 
en geniet!



Koud
Gemarineerde runderlende | vadouvan - 13

Wijnsuggestie I Cure Solidarity

Tonijn tataki | wasabisesam | sambal - 15
Wijnsuggestie I Busy Bee

Zeebaars | tijgermelk | passievrucht - 13
Wijnsuggestie I Pinot Grigio

Kalfsmuis | jalapeño - 12
Wijnsuggestie I Chablis

Brioche paling | koffiestroop I 3 stuks - 17
Wijnsuggestie I Wolf Gesteleaar

Gepekelde zalm | antiboise - 14
Wijnsuggestie I Thorn Auxerrois

Gerookte burrata | cherrytomaat | pistache - 14
Wijnsuggestie I Pinot Grigio

Watermeloen | feta | munt - 12 
Wijnsuggestie I Touraine

Eet smakelijk



Koud
Gemarineerde runderlende | vadouvan - 13

Wijnsuggestie I Cure Solidarity

Tonijn tataki | wasabisesam | sambal - 15
Wijnsuggestie I Busy Bee

Zeebaars | tijgermelk | passievrucht - 13
Wijnsuggestie I Pinot Grigio

Kalfsmuis | jalapeño - 12
Wijnsuggestie I Chablis

Brioche paling | koffiestroop I 3 stuks - 17
Wijnsuggestie I Wolf Gesteleaar

Gepekelde zalm | antiboise - 14
Wijnsuggestie I Thorn Auxerrois

Gerookte burrata | cherrytomaat | pistache - 14
Wijnsuggestie I Pinot Grigio

Watermeloen | feta | munt - 12 
Wijnsuggestie I Touraine

Warm
Kerriesoepje | appel - 4

Wijnsuggestie I Zomerrood

Kalfswang | gerookte amandel | sjalot  - 18
Wijnsuggestie I What the duck

Ribeye | piccalilly | emping - 19
Wijnsuggestie I Côtes du Rhône

Heilbot | mierikswortel  - 17
Wijnsuggestie I Busy Bee

Kabeljauw | kreeftensaus  - 15
Wijnsuggestie I Métairie Les Barriques

Truffelravioli | paddestoelsaus  - 13
Wijnsuggestie I Métairie Les Barriques

Aardappel | gepocheerd ei  - 9
Wijnsuggestie I What the duck

Crunchy bloemkool | kerrie  - 12
Wijnsuggestie I Zomerrood

Kippendij | parmezaan | witlof - 14
Wijnsuggestie I Zomerrood  

Side dish
Portie friet met mayonaise   - 5,5

Kruidenrisotto - 5

Chips  - 4

Groene asperge  - 6

Bimi - 7

Little gem salade  - 5

Desserts
Chocolade panna cotta - 9

Romige chocolade panna cotta met krokante blondie 
crumble, romig vanille-ijs en luchtig karamelschuim.

Aardbei panna cotta - 9
Fluweelzachte aardbei panna cotta met frisse 

citroenmousse en een verrassende basilicumkogel.

Kaas I 3 stuks  - 12



Leveranciers 
We werken, waar mogelijk, graag 

samen met lokale leveranciers.
Met trots verwerken we 

streekproducten in onze gerechten. 
Op deze kaart vind je onder 

andere:

Scharreleieren van de familie 
Latijnhouwers uit Best.

Rundvlees van Crole Runderen uit 
de omgeving van Son en Breugel.

Gerookte paling van Rijpelaal 
uit Helmond.

Ook onze koffie, natuurwijnen, 
asperges, bieren, fruit en brood 

komen zoveel mogelijk uit de regio.

Ben jij een Brabantse producent 
met een bijzonder en eerlijk 

product? Laat het ons gerust zien 
of, nog liever, proeven. We maken 

graag kennis met mooie lokale 
producten.

Shared 
Dining


